FOODIES MOMENTS - SHOW COOKING

Sala Beppe Fenoglio - Cortile della Maddalena, Alba @ & Stella Michelin

ore .00 Chef Alessandro Capalbo Campamac Osteria di livello, Barbaresco CN

Sab 6ottt <
ore18.00 Chef Massimo Carleo < Home Restaurant, Potenza

ore .00 Chef Sergio Vineis </l Patio, Biella

Dom 7 ott g A .
ore18.00 Chef Nicola Portinari << La Peca, Lonigo VI

ore .00 Chef Leandro Luppi < Vecchia Malcesine, Malcesine VR
ore 1800 Chef Andrea Costantini Regio Patio, Garda VR

oreT.00 Chef Flavio Costa 2 21.9, Piobesi d'Alba CN
ore18.00 Chef Davide Cannavino Ristorante Meridiana, Genova

GLI OSPITI DI ALBA TRUFFLE SHOW SO e 100 Chef Pasquale Laera s La Rei, Serralunga d'Alba CN

18.00
Sala Beppe mn:om:c - Cortile della Maddalena, Alba @ ere a8 Chinl Ansrsicr ko Glarsssw,; MSECH

Sab 13 oft

Dom 14 ott

ore .00 La pizza gourmet di Massimiliano Prete Gusto Madre, Torino

. . 21 " . X
Slelolieligl ore 15.00 Regione Basilicata ot Skt ore 1800 Chef Andrea Ribaldone < Osteria Arborina, La Morra CN
Dom_ 7.ott e _Moo w.oﬂ”ﬂﬂ whuwm__.mohn.“ o Al sab 27ott R Chef Gabriele Boffa Relais Sant Uffizio, Cioccaro AT
ore 1500 Fis ef e Tartufo Bianco d'Alba: ore18.00 Chef Martino Ruggieri - Accademia Bocuse d'Or Italia
sab 3ot tra terra, luna con in mezzo un lago. Narrazione di due territori N Qm,
PP o 15,00 Chieri e il chierese Dom 28 ott ek 1.00 Chef Marco Vigano Aux Anges, Roanne

Martini & Rossi: Casa Martini Mixology Class ore1800 Chef Stefano Paganini Alla corte degli Alfieri, Magliano Alfieri CN

ore 1500 Chieri e il chierese ;
Dom 28 ott Martini & Rossi: Casa Martini Mixology Class Gio.  Tinov

ore 1500 Presentazione del libro “Generi di Conforto” edito da Mondadori

ore 100 Chef Marco Acquaroli Dispensa Pani e Vini, Torbiato BS
ore18.00 Chef Massimo Mantarro & Principe Cerami, Taormina ME

Sab 3 nov delle sorelle Gigi e Marisa Passera ven 2nov I 100 Chef Bernard Fournier :z Da Candida, Campione d'ltalia CO
AR oo 1500 Accademia Italiana del Tartufo ore 18.00 Chef Luca Zecchin = Guido da Costigliole, Santo Stefano Belbo CN
Come salvaguardare e far evolvere il Patrimonio Tartufo” ore 100 Chef Damiano Nigro = Ristorante Villa d’Amelia, Benevello CN
: thro i itto” edi i Sab 3 nov. ) . . , ’
Ly ©re'500 M_w.@m%rwwﬂuy_\m_mw del libro “Alba di un delitto” edito da Ed. San Giuseppe ore18.00 Chef Andrea Ferrucci Marcelin, Montd CN

ore 1100 Chef Davide Oldani:: D'O, Cornaredo Ml
ore 1800 Chef Serena D'Alesio Marchese del Grillo, Fabriano AN

ore .00 Chef Luigi Taglienti = Lume, Milano
ore 18.00 ChefFilippo Sinisgalli// Palato italicno Club Gourmet, Potenza

ore00 Chef Ugo Alciatiz: Guido Ristorante Villa Contessa Rosa, Serralunga d'Alba CN
ore 1800 Chef Michelangelo Mammioliti<: Lo Madernassa, Guarene CN

Selol7AReVA ore 18.00 Pantelleria DOC Festival W AREY
[DlelpaimitelialelVdl ore 15.00 Pantelleria DOC Festival

24 e 25 novembre - Sala Beppe Fenoglio e E

Albg, Creative City Unesco per la Gastronomia, ospita allinterno dellAlba Truffle
C———W . Show alcune delle pili rappresentative cittal appartenenti ai diversi network. Dom' 1l nov.
cuctona S Natne ¢ Desigraied . Incontri, show cooking e dibattiti sui principali ambiti creativi che caratterizzano queste

TaE el aree urbane: artigianato, media, film, design, gastronomia, letteratura e musica. Sab

ylll

Aol ore .00 Chef Mariuccia Roggero <z San Marco, Canelli AT

ANALISI SENSORIALE DEL TARTUFO E ore .00 Chef Matteo Baronetto < Del Cambio, Torino

ore 1800 Chef i i
Corrile della Maddalena, Alba @ " ef Pantelleria DOC Festival

Come si sceglie un tartufo? Come lo si apprezza al meglio e come se ne distingue la
qualita? Come lo si conserva e quali sono i migliori modi per consumarlo? Un giudice
di Analisi Sensoriale del Centro Nazionale Studi Tartufo, svela i segreti del piti celebre

fungo al mondo tra degustazioni olfattive, test sensoriali e prove pratiche.

Ogni sabato alle 11.00 e alle 15.00, ogni domenica alle 11.00

ALBA TRUFFLE BIMBI dalle 10.00 alle 19.00

Palazzo Mostre e Congressi “G. Morra” - Piazza Medford, 3, Alba e

Un'area bimbi attrezzata con giochi didattici realizzati artigianalmente in legno e
materiali naturali; uno spazio gioco dove, in compagnia dei loro genitori, i piccoli
visitatori potranno conoscere, divertendosi, la nostra terra, le nostre magiche colline
Patrimonio dellUmanit& UNESCO da dove “& bello guardare la luna.

WINE TASTING EXPERIENCE
Cortile della Maddalena, Alba Q

In collaborazione con la Strada del Barolo e Grandi Vini di Langa, un‘originale
formula di degustazione dedicata alla scoperta dello straordinario patrimonio
vitivinicolo di Langhe e Roero, fra cui spiccano i vini rossi dal lungo affinamento,
portabandiera dell'enologia italiana nel mondo.

Ogni sabato alle 17.30 e ogni domenica alle 15.30

Oghni sabato e domenica della Fiera dalle 11.00 alle 19.00
(apertura straordinariale 2 novembre)

ACQUISTA BIGLIETTI ONLINE: www.fieradeltartufo.org




